
Menu Dégustation 4 plats  

 

 

 Les mises en bouche 

 
Escalope de foie de gras de canard, sauce framboise, croustillant de blé soufflé au miel  

 
Pannequet de légumes du soleil, caviar d’aubergines et glace brebis 

 
Pièce de bœuf du pays légèrement fumé, légumes de saison, jus de viande 

ou 

Blanc de turbot, beurre blanc, basilic et petit-pois 

 
En supplément : Assiette de 4 fromages Maître Affineur Hervé Mons, 12 € 

 
Mousse café, siphon mascarpone, parfait au café blanc 

 

  



Menu Dégustation 5 plats  

 

Les mises en bouche 

 
Escalope de foie de gras de canard, sauce framboise, croustillant de blé soufflé au miel  

 
Ceviche de perroquet à la noix de coco et mangue, sorbet Aloe Vera Bio et gingembre 

 
Pannequet de légumes du soleil, caviar d’aubergines et glace brebis 

 
Pièce de bœuf du pays légèrement fumé, légumes de saison, jus de viande 

ou 

Blanc de turbot, beurre blanc, basilic et petit-pois 

 
En supplément : Assiette de 4 fromages Maître Affineur Hervé Mons, 12 € 

 
Mousse café, siphon mascarpone, parfait au café blanc 

 

 


